Conplelungen

Weihnachts-Heringssalat
mit Nlissen
» 100 g | 2.79 €

Weihnachtsmettwurst
» 100g | 3.13 €

Auswahl an feinen Leberpasteten
» 100 g | 3.00 € - 4.50 €

Original spanischer Serrano-Schinken
iber 18 Monate gereift
» 100 g | 4.80 €

Iberico-Schweinekotelett
» 100 g | 4.35 €

Iberico-Schweinefilet
» 100 g | 3.55 €

Probieren Sie das Geschmackserlebnis

Gansegrieben- & Hubertusschmalz
»Glas | 3.99 €

Gerducherte Gansebrust
von unserem Ganseziichter
handgefertigt

»100¢g| 6.25 €

Gerducherter Lachs
» 100 g|5.80 €

Kalbskotelett
» 100 g | 3.40 €

Frische Kaninchenkeule
» 100 g | 3.80 €

von perfekt gereiftem Schweineriickensteak

und Roastbeef.

In unserem speziellen DRY AGED Kiihlhaus

finden Sie ein umfangreiches Angebot.

Natiirlich aus eigener Herstellung.

BEEF. Gereift bis zur Perfektion,

Fleischerei Rudolph

Gebratene Gansebrust
mit Gansebratensauce,
lecker gewiirzt

» 2 Personen | 46.50 €

Knusprig gebratene Gans
mit Gansebratensauce,
lecker gewiirzt, mit Apfel
und Rosinen gefiillt

4 Personen | 92.50 €

» 5 - 6 Personen | 115.00 €

2 gebratene Gdnsekeulen
mit Gansebratensauce
» 2 Personen | 45.00 €

Geschmorte Ochsenbédckchen

in herzhafter Sauce, tellerfertig
zubereitet in einer praktischen
Backform fiir Ofen und Mikrowelle
» 2 - 3 Personen | 30.50 €

Frisch gebraten!
Abholung am Mi., 24.12.

von 11.00 bis 13.00 Uhr.

Knusprig gebratene Ente

mit Orangensauce, lecker gewdirzt
und mit Apfeln und Rosinen gefiillt
» 2 Personen | 27.90 €

Saftig gebratener Puter

mit Rahmsauce mit Honig-Marinade
gewiirzt und mit Backobst gefiillt

» 4 Personen | 69.00 €

» 5 - 6 Personen | 92.00 €

Gebratene Rinderroulade

in leckerer Sauce mit Fullung aus
Speck, Gurke, Senf und Zwiebeln
» Stiick | 8.50 €

2 gebratene Kaninchenkeulen
in leckerer Sauce
» Stiick | 24.50 €

Unser Partner seit Jahrzehnten - Gefliigelhof Nobis

Seit mehr als 50 Jahren konzentriert sich das Familienunternehmen auf die
Produktion und den Vertrieb hochwertiger Fleischwaren. Die artgerechte
Tierhaltung hat fiir den Gefliigelhof eine lange Tradition. Der freie Auslauf der
Gdnse auf den norddeutschen Weiden in Bakum-Vestrup und das ausge-
zeichnete getreidereiche Futter sind die besten Voraussetzungen fiir ein
gesundes Wachstum. Wir freuen uns, lhnen auch weiterhin die hochwertien
Produkte der Familie Nobis empfehlen zu kdnnen.

Weitere Informationen unter: www.gefluegelhof-nobis.de

ab 20 Personen

BUFFET 1

Halbe kross gebratene
Oldenburger Ente an eigener Sauce,

Schweinemedaillons in Champignon-

sauce, mit bunter Gemiiseauswahl,

Apfelrotkohl, Kroketten und Kartoffel-

klof3en

Fischplatte mit Meeresfriichten und
feiner Raucherfischauswahl

Kleine Kdseauswahl mit frischen
Frichten

Datteln im Speckmantel

Bunte Brotauswahl mit Krauterbutter
und verschiedenen Dips

Créme Briilée mit Schokoladen-
Brownie

BUFFET 2

Hirschriickensteak

in Wild-Preiselbeer-Sauce, Fjord-
Lachsfilet im Blatterteigmantel mit
Meerrettich-Senf-Sauce, Butterboh-
nen, Apfelrotkohl, Kartoffelkroketten
und Krauterkartoffeln

Raucherlachs mit Honig-Senf-Dip
Black-Tiger-Garnelen mit Guacamole
Datteln im Speckmantel

Ziegenkdse-Taler mit krossem Speck
und Rosmarin-Honig

Melone mit Parmaschinken

Mariniertes Ofengemiise: Kiirbis,
Paprika und Champignons

Bunte Brotauswahl mit Krduterbutter
und verschiedenen Dips

Mousse au Chocolat mit frischen
Friichten

Frische Oldenburger Ginsekeulen
»1kg | 47,00 €

Frische Oldenburger Gansebriiste
»1kg| 46,90 €

Frische Flugentenkeulen
»1kg|18.90 €

Frische, bratfertige Kaninchen
aus dem Umland
»1kg|21.50 €

CXatte S5,

Schnittchen
gemischtes Brot belegt mit:
Hackepeter, gekochtem Schinken,

Schweinebraten, Roastbeef, Kassler,

Mettwurst, Lachsschinken und
wahlweise auch mit Kase
» pro Scheibe | 2.80 €

Fingerfood Variationen
vegetarisch, mit Fleisch oder Fisch
» Stlick | 3.50 € - 4.00 €

Wir bitten um Verstandnis dafiir,
dass wir in diesem Jahr fiir jede
verbindliche Bestellung um eine
Anzahlung bitten.

Frische Oldenburger Gdnse
»1kg|25.90 €

Frische Flugentenbrustfilets
»1kg|29.50 €

Frische deutsche Puter
»1kg|15.20 €

Frische Oldenburger Flugenten
» 1kg|16.50 €

Fingerfood
Dessert-Variationen im Glas
» Stiick | 3.50 €

Fischschnittchen

gemischtes Brot belegt mit:
gerduchertem Aal, gerduchertem
Lachs, gerducherter Forelle, Matjes,
und frischen Nordseekrabben

» Scheibe | 3.10 €

Bestellungen

fur die Festtage.
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immer Donnerstags ab 11.00 Uhr

11. DEZEMBER

Gemischte Wildplatte

27. NOVEMBER

Krosse Entenkeule

an eigener Sauce mit gefiilltem an Preiselbeersahnesauce mit
Bratapfel, Rotkohl und Apfelrotkohl und Spétzle
KartoffelklofRen

o4. DEZEMBER /@X¥3 18. DEZEMBER €

Geschmorte Gebratenes Schweinefilet
Schweinebdckchen an Rosa-Pfeffer-Sauce mit
an Portwein-Jus, mit glasiertem Speckrosenkohl und Bandnudeln

Kiirbis und Polenta
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AGBs (Auszug)

Mit erscheinen dieser Weihnachstkarte im November 2025 verlieren alle bisherigen Angebote und Preise ihre
Gultigkeit. Alle Angebote sind freibleibend inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Angaben ohne Gewéhr. Abbildungen
dienen als Serviervorschlag. Lieferméglichkeiten und warenbedingte Anderungen, auch in Bezug auf die
Ausstattung, bleiben vorbehalten. Die Platten- und Geschirrriickgabe erfolgt vom Kunden.

.
.
. . .
.
P
* . .
"y

Jegliche Beschadigung wird in Rechnung gestellt. Das Geschirr ist sauber vom Kunden zuriickzugeben, andernfalls
berechnen wir die Reinigung nach Zeit und Aufwand. Bei Verlust oder Beschadigung wird der Ersatzpreis berechnet.

Ofenfrisch

abholen am:
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immer Samstags ab 10.30 Uhr. Fiir 2 Personen. ab 10.30 Uhr

Ab 10 Personenmlz/g%
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fiir Ihre betrieblichen oder privaten Weihnachtsfeiern.

OLDENBURGER ENTE MENU 1

Eine gebratene Oldenburger Ente lecker gewiirzt, Kiirbiscremesuppe SiiRkartoffelcremesuppe
mit Orangensauce, mit Apfeln und Rosinen gefiillt. mit Baguette mit Blatterteigstange

Dazu bieten wir Ihnen wahlweise unsere Krosse halbe Oldenburger Ente an Rinderroulade an eigener Sauce und

hausgemachten Beilagen an: eigener Sauce, Rotweinbirne, Schweinemedaillons in Champignon-
» Apfelrotkohl Apfelrotkohl und hausgemachten sauce, mit Apfelrotkohl, Blumenkohl-
» Rosenkohl Kartoffelklof3en roschen und Salzkartoffeln

» KloB3e
Zimt-Panna-Cotta mit Kirschgritze Mousse au Chocolat

Nur noch erwdrmen in der praktischen 2 Personen-Schale mit frischen Friichten
fiir Mikrowelle oder Backofen.

Wir bitten um rechtzeitige Bestellungen. Vielen Dank!

MENO 2 MENU 4

Hithnersuppe ,Hochzeitsart” o Karotten-Ingwer-Suppe
mit Baguette mit Petersilienpesto

FLEISCHEREI RUDOLPH

Qualitit die man schmecken kann

Hirschriickensteak und Entenkeule Kalbsschnitzel und Zanderfilet mit

Aumund
mit Sauce, gefiillter Bratapfel, Sauce Béarnaise, saisonaler Gemi- Dobbheide 67, 28755 Bremen
Rosenkohl und Apfelrotkohl mit seauswahl und Bratkartoffeln Telefon: 0421 - 66 21 09
Kartoffelkroketten

Vegesack
Gerhard-Rohlfs-Str. 79, 28757 Bremen
Telefon: 0421 - 96 03 373

Mango-Panna-Cotta
Créme Briilée mit Fruchtmark
mit Schokoladen-Brownie

info@fleischerei-rudolph.de
www.fleischerei-rudolph.de

Wir bitten um rechtzeitige Bestellungen. Vielen Dank!



